NOORDERLICHT

MENUKAART

/OMER 2017

De hoofdgerechten worden geserveerd met verse frietjes ofwel aardappelin de pel
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Palingmenu wordt enkel per tafel geserveerd
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Zomer 2017

Ttaliaanse ham Garagnani, cavaillon meloen

Coeur de boeuf tomaten met grijze garnalen
voorgerecht
hoofdgerecht

Nieuwe maatjes met garnituur
met jonge jenever

Grietfilet, prei, mosselen, Mousseline, puree

Mosselen natuur
in witte wijn
in room

Terse ribeye met verse frietjes

- Groene pepersaus

- Béarnaise saus

- Archiduc saus (oesterzwammen, champignons, room)
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Aan gezelschappen van meer dan 5 personen
vragen we vriendelijk om
de keuze te beperken tot max. 5 verschillende gerechten,
dit om u vlotter te kunnen bedienen.
Bedankt voor uw medewerking.

Alle gerechten zijn mogelijk in traiteurdienst
Privé feestjes tot 50 personen
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